INDISCHES
SPEZIALITATEN-
RESTAURANT



Speisen // Food

Suppen // Soups

1 Dal Soup ve9=" 450 €
Indische Linsensuppe // Indian lentil soup

2 Vegetable Soup ¢ 450 €
Indische GemUsesuppe // Indian vegetable soup

3 Tomato Soup %™ 450 €

Tandoori Vorspeisen // Appetizers

10

11

Warme Vorspeisen /
/ Warm Appetizers

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen Dips

Tomatensuppe nach indischer Art /
/ Tomato soup indian style

Murgh Tikka 9

Zarte, gegrillte Hihnchenstlicke in Joghurt
mariniert // Tender grilled chicken marinated
in yogurt

650 €

Gemischter Tandoori Vorspeisenteller 9 11,90 €
Hihnerbrustfilet 3 mal unterschiedlich mariniert :
flir 2 Personen mit Naan-Brot /

/Various appetizers for 2 persons with Naan

serviert. Alle Pakoras werden in Kirchererbstenmehl gewendet

und frittiert. // All warm appetizers are served with 3 different
dips. All Pakoras are dipped in chick pea batter and deep fried.

15

16

Pappad 350 €
Hauchduinne Linsenwaffeln mit 3 Saucen / :
/ Lentil wafers with 3 different tasty sauces

Gemiise Pakoras ¢ 5,50 €

Frisches Gemiise frittiert im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl // Fresh vegetables deep fried
in chick pea batter

18

21

u

25

33

34

Alle Gerichte servieren wir mit gelbem
Basmati-Reis (mit Kurkuma). /

/ All dishes are served with yellow
Basmati Rice (with turmeric).

Chicken Pakora ¢

Hihnerfleisch-Streifen frittiert im Teigmantel aus
Kichererbsenmehl // Chicken slices deep fried

in chick pea batter

6,50 €

Vegetable Samosa 2! 6,50 €
2 Pastetchen mit Kartoffeln und Erbsen gefillt /

/ 2 Pastries filled with potatoes and peas

Onion rings 490 €
Zwiebelringe mit Kichererbsenmehl // Onion rings

with chick pea batter

Vorspeise fiir 2 Personen (vegetarisch) ¢ 10,90 €
Verschiedene Gemiise im Teigmantel (Pakoras)

mit Kase // Various vegetables in chick pea batter

(Pakoras) with cheese for 2 persons (vegetarian)

Vorspeise fiir 2 Personen (gemischt) ¢
Verschiedene Gemiise, Hiihnchenfleisch

im Teigmantel (Pakoras) /

/ Various vegetable Pakoras with chicken (Pakoras)
for 2 persons

11,50 €

Salate // Salads
30
3

4,50 €
790 €

Salate der Saison

Salat Spezial mit Hiihnerfleischstreifen ¢

Joghurtspeisen und Beilagen /
/ Yogurt Dishes and Sidedishes

. Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen /
i / Recommended as sidedish to every meal

2,50 €
3,50 €

Einfacher Joghurt ¢ // Plain yogurt

Kheera Ka Raita ¢
Joghurt mit Gurken // Yogurt with cucumber

Jeera Aloo ¢ 5,50 €

Kartoffeln mit Kreuzkiimmel // potatoes with cumin

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieausldsenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



Speisen // Food

Vegetarische & vegane Spezialitaten

» Fast alle Gerichte kdnnen auch vegan zubereitet werden.
(aufRer Nr. 40,44,46,51,53,54)

» Kdse kann durch Tofu ersetzt werden.

» Sie haben die Wahl zwischen mittelscharf und scharf.

> We serve almost all dishes also vegan.
(all except No. 40,44,46,51,53,54)

> Cheese can be replaced with tofu.

» You have the choice between medium and hot.

40

41

42

43

4

46

47

Palak Paneer / Tofu 9"%f
Rahmspinat-Kreation mit hausgemachtem Kase
oder Tofu // Creamy spinach with homemade cheese
or tofu

Bhindi Masala ve9an méglich

Frische Okraschoten in herzhafter Sauce /

/ Fresh ladyfinger in a spicy sauce

Matar Paneer / Tofu 9h% 4 vegan méglich

Schmackhaftes Gericht mit hausgemachtem Kase
oder Tofu mit Erbsen und frischem Koriander // Homemade
cheese or tofu with peas and fresh coriander

Mixed Vegetable Masala Ve9an mogtich
Frisches Gartengemiise nach indischer Art /
/ Mixed fresh vegetables indian style
Gemiise Kofta 9"

Frittierte GemUise-Ballchen mit Niissen in einer
wirzigen Curry-Sauce // Fried vegetable dumplings
in a spicy curry sauce

Malai Kofta -4

Frittierte Kartoffel-Kase-Ballchen mit Nissen
in Tomaten-Curry-Sahne-Sauce // Fried potato cheese
balls with tomatoe curry cream sauce

Dal Makhani g,h1,h4, vegan moglich

Indisches Nationalgericht: gelbe oder schwarze
Linsen mit Butter zubereitet // National dish of India:
yellow or black lentils prepared with butter

Extra Reis

1350 €
5

1290 €

1290 €

12,50 € |
3

129 €
12,9 €

12,50 €

250 €

51

53

54

57

Alle Gerichte servieren wir mit gelbem
Basmati-Reis (mit Kurkuma). /

/ All dishes are served with yellow
Basmati Rice (with turmeric).

Kadai Paneer (mittelscharf) 9" 12,90 €
Hausgemachter Kase mit Tomaten,

Paprika und Zwiebeln in typischer Sauce /

/ Homemade cheese served in a pan with capsicum,

tomatoes and onions in a typical sauce

Vegetable Korma 9" 12,90 €
Frisches Gemiise mit Rosinen in Safran-
Mandel-Sauce // Fresh vegetables with raisins

in saffron almond sauce

Bhartha g,h1, h4,vegan maglich 12,90 €

Traditionelles Auberginengericht aus Zwiebeln,
Tomaten und Kokosmilch im Lehmofen gebacken /
/ Traditional eggplant dish, cooked in a clay oven
with onions, tomatoes and coconut milk

Paneer Butter Masala 9"t 13,50 €
Hausgemachter Kase in Butter-Masala-Sauce /

/ Homemade cheese in butter masala sauce

Mango Vegetable % "4
Gemiise in Mango-Mandel-Cashewnuss-Sauce /
/ Vegetables in mango almond cashew sauce

Alu Chana Masala (scharf) 9ht:h4vegan méglich 17 50 €
Kichererbsen, Kartoffeln in kraftiger Currysauce

mit frischen Tomaten, Ingwer, Zwiebeln und Kokos-

milch // Chick peas and potatoes in curry with fresh
tomatoes, ginger, onions and coconut milk (hot)

12,90 €

Vegetable Jalfrezi (scharf) vesan mdglich 12,50 €
Frisches Gemiise mit Paprika, Tomaten, Tofu,

Zwiebeln und Kokosmilch // Fresh vegetables

with capsicum, tomatoes, tofu, onions and

coconut milk (hot)

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieauslosenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



Speisen // Food

Tandoori-Spezialitaten

Diese Gerichte werden in einem speziellen Lehmofen
zubereitet. // All dishes are cooked in a special clay oven.

74

75

76

77

78

82

83

Tikka Achari taka tak (mittelscharf) ¢
Hihnchenbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch,
Joghurt und Mixed Pickles im Tonofen gebacken und
dann in Tomaten-Butter-Kokos-Sauce gebraten /

/ Chicken breast filet first cooked in a clay oven in Achari
style (ginger, garlic, yogurt and mixed pickles) and then
sauted in traditional tomatoe butter coconut sauce

Tandoori Chicken ¢ 13,90 € -
Hahnchenkeule (mit Knochen) eingelegt in Joghurt- 5
Marinade im Tonofen gebacken // Half a chicken

marinated with yogurt and cooked in a clay oven

Chicken Tikka 9 13,90 € -
Zarte gegrillte Hihnchenstlcke in Joghurt 5
mariniert // Tender grilled chicken filet marinated

in yogurt A
Lamm Tikka 9 1550 €
Zartes mariniertes Lamm vom Spief // Tender 5
marinated lamb on a spit

Jheenga Tandoori 94 20,90 €
Riesengarnelen in Knoblauch-Joghurt-Marinade / 5
/ King prawns in garlic yogurt marinade :
Gemischte Grillplatte ¢ 15,50 €
Etwas von allem // A little of everything :
Hariyali Tikka 9

Zartes mariniertes Hilhnchenfleisch mit Spinat,
Minze und Koriander-Sauce // Tender marinated
chicken with spinach, mint and coriander sauce

Chicken-Curry-Spezialitaten

85

86

Chicken Tikka Masala (mittelscharf)?>9"h4 1390 € 99

Spezialitat des Hauses // House speciality

Butter Chicken 9.4

Gegrilltes Tandoori-Hiihnchen in Butter-Tomaten-
Sauce // Grilled Tandoori chicken in butter
tomatoe sauce

1390 € g

13,90 €

K

89

90

91

93

94

9%
1390 €

97

Alle Gerichte servieren wir mit gelbem
Basmati-Reis (mit Kurkuma). /

/ All dishes are served with yellow
Basmati Rice (with turmeric).

Chicken Sabzi 9"

Zarte Hiihnchenbrust mit frischem Gemiise
nach nordindischer Art // Tender chicken breast
with fresh vegetables North Indian style

Chicken Palak 914
Hiihnchenbrusfilet in wirziger Spinat-Kreation /
/ Chicken breast filet in spinach

Chicken-Curry 9h1.h4
Hiihchenbrustfilet in wiirziger Masala-Sauce/
/ Typical indian Chicken curry with masala sauce

Mango Chicken 914

Zartes Hihnchenfleisch in Mango-Mandel-
Cashewnuss-Sauce // Tender chicken in mango
almond cashew sauce

Chicken Korma 9hth4
Zartes Huhnchenfleisch in Safran-Mandel-Sauce /
/ Tender chicken in saffron almond sauce

Kadai Chicken (mittelscharf) ¢ 13,50 €
Hiihnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten
in typisch indischer Sauce // Chicken with capsicum,
onions, and tomatoes in a tasty typical indian sauce

Chicken Kashmiri (mittelscharf) 914
Hiihnchenbrustfilet mit Koriander in orientalischer
Krauter-Sauce mit Kokosnussmilch, grinem Chili,
Minze und Spinat // Chicken breast filet with
coriander in an oriental herb sauce with coconut milk,
green chili,mint and spinach

Garlic Chicken (mittelscharf) 9
Hiihnchenbrustfilet in duftender Knoblauch-
Curry-Sauce // Tender chicken breast in spicy
garlic curry sauce

Chicken Bhunna (mittelscharf) ¢
Hiihnchenbrustfilet mit Paprika und Zwiebeln in
kraftiger Knoblauch-Ingwer-Curry-Sauce /

/ Tender chicken breast with capsicum and onions
in spicy garlic ginger curry sauce

Chicken Vindaloo (sehr scharf) %26 13,90 €
Zartes Huhnerfleisch mit Kartoffeln, scharf gewirzt /
/ Tender chicken with potatoes (spicy seasoning - very hot)

13,50 €

13,90 €

13,50 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

13,90 €

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieauslosenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



Speisen / / FOOd Alle Gerichte servieren wir mit gelbem

Basmati-Reis (mit Kurkuma). /
/ All dishes are served with yellow
Basmati Rice (with turmeric).

Lamm-Spezialitaten - Fisch-Curry-Spezialitaten
100 Rogan Josh (pikant) 9"t 14,50 € | 110 Goa Fish-Curry 4ohir4 14,50 €
Zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sauce / Fisch-Curry nach Goa-Art // Fish curry Goa style
/Tender Lamb in Rogan curry sauce 111 Fisch Masala (scharf) %hth4 14,90 €
101 Lamm Sabzi 9" 13,90 € Fischfilet mit ausgewahlten Gewiirzen und
Lammfleisch mit frischem Gemdise nach Spezial-Sauce nach indischer Art /
nordindischer Art // Lamb with fresh vegetables / Fine Fish in special sauce (hot)
North Indian style . 112 Jheenga Masala (pikant) >oht 20,50 €
102 Lamm Palak %" 14,90 € Riesengarnelen in Tomaten-Knoblauch-Currysauce /
Zartes Lammfleisch in wiirziger Butter- / King Prawns in tasty tomato garlic curry sauce
Spinat-Kreation //Tender lamb with in a 113 Jh bght
butter spinach creation 'eenga Pala'k : ’. . 20,90 €
§ Riesengarnelen in Spinat-Kreation /
103 Lamm Vindaloo (sehr scharf) 9.2 14,50 € / King prawns in spinach

Lamm mit Kartoffeln in Knoblauch-Currysauce/

. b,g,h1,2b
/ Lamb with potatoes in garlic-currysauce (hot) e e ) 5

§ Riesengarnelen mit Kartoffeln in Knoblauch-

104 Lamm Kashmiri 9! 1490 € Currysauce// King prawns with potatoes in
Zartes Lammfleisch mit Korianderblattern in : garlic-currysauce (hot)

orientalischer Krdutersauce mit griinem Chili,

Minze und Spinat // Tender lamb in coriander leaves

in an oriental herb sauce with green chili, mint

and spinach

115 Jheenga Korma banthé 20,90 €
‘ Riesengarnelen in Safran-Mandel-Sauce /
: / King prawns served in a saffron almond sauce
;i bgh
105 Rarha Gosht (mittelscharf) © 1450 ¢ 116 Jheenga Sabzi *5" ) 19,90 €
: Riesengarnelen mit frischem Gemiise nach

;ir::;l f/\;?tchh |2r|l<i:ot:rl]alJecrhc-lﬂr;rngZL-CCeurry-Sauce/ nordindischer Art // King prawns with fresh
garicging y vegetables North Indian style

106 Mutton Do Pyaza (mittelscharf) 9 1450 €
Lammfleisch mit Zwiebeln und Masala-Sauce 5
(spezielle Gewurzmischung) // Lamb with
onions and Masala sauce

109 Lamb Boti Masala (mittelscharf) 9 1450 € -
Zartes Tandoori-Lamm in Masalasauce (spezielle ;
Gewiirzmischung) // Tender Tandoori lamb in
Masala sauce (hot)

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieauslosenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the [ast page.



Speisen // Food

Indisches Brot

140 Chapati 9 290 € |
Einfaches Brot aus grobem Weizenmehl / :
/ Plain bread made from wheat flour :
141 Naan <9 290 €
Brot aus Hefeteig // Bread made from yeast dough
142 Butter Naan <9 320 €
Brot aus Hefeteig // Bread made from yeast dough
143 Garlic Naan / Ginger Naan <9 3,50 €
Knoblauch- oder Ingwerbrot aus Hefeteig // Garlic :
or ginger bread made from yeast dough :
144 Chicken Naan 29 450 €
Brot aus Hefeteig mit Hiihnerfleisch // Bread made :
from yeast dough with chicken

145 Keema Naan <9 490 €
Brot aus Hefeteig mit Hackfleisch // Bread made :
from yeast dough with minced meat

146 Pishauri Naan <9 490 €
Brot aus Hefeteig gefiillt mit hausgemachtem Kase, :
ChashewnUssen und Rosinen // Bread made from yeast
dough filled with cheese, cashews and raisins 5

147 Bhatura <9 450 €
Frittiertes Brot aus Hefeteig // Fried bread made 5
from yeast dough 5

148 Paratha *9 350 €
Brot aus Weizenmehl // Bread made from wheat flour :

Alle Gerichte servieren wir mit gelbem
Basmati-Reis (mit Kurkuma). /

/ All dishes are served with yellow
Basmati Rice (with turmeric).

- Desserts

150 Mangocreme mit Vanilleeis ¢ 490 €
Mango cream with vanilla ice

151 Firni ohth4 490 €

Mandel-Reis-Vanille-Pudding // Almond rice
vanilla pudding

152 Gulab Jamun ¢ 490 €

Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken /
/ Balls of milk and cottage cheese baked in honey

- 154 Gajar Halwa "47 490 €

Geriebene Karotten mit Mandeln, Pistazien
und Honig // Grated carots with almonds, pistachio
and honey

155 Banana Split ¢ 450 €

Frische Banane mit Mangocreme und Vanilleeis /
/ Fresh banana with mangocream an vanilla ice

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieausldsenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



Getranke // Drinks

Mineralwasser

Tafelwasser (mit Kohlensaure)
Small glas of water (with gas)

Tafelwasser (mit Kohlensdure)
Large glas of water (with gas)

Flasche Mineralwasser
(mit/ohne Kohlensdure)
Bottle of water (with or without gas)

Flasche Mineralwasser
(mit/ohne Kohlensdure)
Bottle of water (with or without gas)

Flasche Mineralwasser
(mit/ohne Kohlensaure)
Bottle of water (with or without gas)

Softdrinks

Schwip Schwap %31
Coca Cola !

Coca Cola Zero 256711
7up?

Mirinda %3

0,21

041

0,251

0,501

0,751

041
041
041
051
041

~ Schorlen // Spritzer

Auf Wunsch servieren wir alle Schorlen auch mit stillem

200 €

320 €

Wasser. // On request we also serve all spritzers without gas.

A Apfel // Apple

Johannisbeere // Currant

250 €

. Orange // Orange

390 €

590 €

Kokos-Ananas // Coconut-pineapple

: Rhabarber // Rhubarb

Maracuja // Passion fruit

Mango // Mango

330 €
330 €
330 €
380 €
330 €

E Lychee // Lychee

Guave // Guava

Granatapfel // Pomegranate

Kaffee // Coffee

Espresso *
¢ Cup of Espresso coffee

Doppelter Espresso 1!
¢ Double portion of Espresso coffe

 Tasse Kaffee 11
: Cup of coffee

Tasse Cappuccino %11
+ Cup of cappucchino

0,21
041

0,21
0,41

0,21
041

0,21
041

0,21
041

0,21
041

0,21
041

0,21
0,41

0,21
041

0,21
041

2,00 €
3,30 €

2,00 €
3,30 €

2,00 €
3,30 €

2,00 €
3,50 €

2,00 €
3,30 €

2,00 €
3,30 €

2,00 €
3,50 €

2,00 €
3,50 €

2,00 €
3,50 €

2,00 €
3,50 €

2,50 €

4,50 €

2,50 €

3,50 €

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieausldsenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



Getranke // Drinks

Lassis

Indisches Joghurt-Erfrischungsgetank mit exotischem

Geschmack // Refreshing indian yogurt-drink with exotic flavour Tasse Masala Tee

Mango Lassi 9 // Mango Lassi 0,251
0,41
Lassi sauer oder siif3 9 / 0,251
/ Lassi sour or sweet 041
Lassi Pfefferminz 9 // Lassi mint 0,251
0,41
Lassi Maracuja 9 // Lassi passion fruit 0,251
0,41
Lassi Kokos-Ananas ¢ / 0,251
/ Lassi coconut-pineapple 0,41
Lassi Lychee 9 // Lassi Lychee 0,251
041
Lassi Guave 9 // Lassi Guava 0,251
0,41
Biere // Beers
Helles 2 0,501
Pils 2 0,331
Weifd3bier 2 0,501
Weifdbier dunkel 2 0,501
Weif3bier leicht 2 0,501
Weifdbier alkoholfrei 2 0,501
Dunkles Bier 2 0,501
Alkoholfreies Bier 2 0,501
Russn @ 0,501
Radler 2 0,501
Indisches Bier // Indian beer 2 0,331

Tee-Spezialitaten

350 € |
490 €

330 €
490 €

330 €
490 €

350 € |
490 €

3,50 €
490 €

3,50 € ¢
490 €

3,30 € :
490 €

- Kinnchen Haustee (Chai)

Pot of house Tea (Chai)

Rooibus Traumgarten (kein Teein)
Rotbusch, Korinthen, Rosenblatter, Papaya, Ananas,

. Erdbeeren, Himbeeren, natiirliches Aroma - fruchtig /

/ Rooibus tea- fruity

. Earl Grey (aromatisierter Schwarztee)

Darjeeling TGFOP Autumn (zarter Tee mit dezentem
Bergamotte-Aroma) // Black tea with bergamot aroma

Jasmin Gold (aromatisierter griiner Tee)
Frisch gepfliickte Jasminbliiten verfeinern diesen

. sanften China-Tee in vollendeter Harmonie /
./ Green tea with jasmin aroma

. Frischer Minztee mit Honig
i Fresh mint tea with honey

Frischer Ingwer mit Honig
i Fresh ginger tea with honey

Frischer Ingwer-Minztee mit Honig
i Fresh ginger mint tea with honey

390 €
350 €
410 €
410 €
410 €
410 €
410 €
410 €
410 €
390 €
370 €

2,50 €
4,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,90 €

3,90 €

3,90 €

Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieausldsenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



Getranke // Drinks

Aperitifs & Cocktails /
/ Aperitifs & Cocktails

291 Glas Prosecco !

292 Aperol Spritz %
Prosecco, Aperol

293 Hugo!
Prosecco, Soda, Holunderbliitensirup

295 Campari Soda 2
296 Campari Orange 2
297 Martini Bianco '

298 Vodka
mit Mango, Lychee & Maracuja

Prosecco & Champagner /
/ Prosecco & Champagne

Prosecco | DOC!
Prosecco Spumante | DOCG!
Moet et Chandon Brut Imperial !

Moet et Chandon Brut Rose !

 Likore & Schnapse /
/ Liquors & Schnaps

0,10 1 3,90 € Jagermeister
0201 59€  Williamsbirne
 Vodka
0201 590 € :
: Grappa
[ 2a . .
2d 550 € ,Old Monk"™ “? (indischer Rum)
2d 550 € Mango Schnaps
4d 550 €
2d 550 € Whisky
Jim Beam %
Scotch / Bourbon 2
. Black Label 2
010 1 390 €

0751 2590 €
0751 69,00 €
075 1 7500 €

(35%)
(40%)
(40%)
(40%)
(42%)

(38%)

(40%)
(43%)

(43%)

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €
3,90 €
4,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite. // All wines contain sulphites.
Auf der letzen Seite finden Sie eine Liste aller allergieauslosenden Stoffe und Zusatzstoffe. // You will find a list of Allergenics and Additives on the last page.



